
Was bedeutet nachhaltiger 

Genuss für den Kanton Bern?
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Michael Gysi

Amt für Landwirtschaft und Natur

Terroir : Nachhaltiger Genuss? 

10. Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte: Konferenz, 22. Sept. 2023



Der Kanton Bern
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Engagement 2030: Ziel 5

21. September 2023
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Der Kanton Bern schafft Rahmenbedingungen für eine wirkungsvolle 

nachhaltige Entwicklung.

- Potentiale des technologischen Wandels

- Bis 2050 klimaneutral

- Einheimische, erneuerbare Energieträger



Gemeinsam für mehr Leben
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Wertschöpfung durch

regionale Nahrungsmittel

und Dienstleistungen steigern

Biodiversität und

naturnahe Lebensräume

erhalten und fördern

Resilienz der natürlichen 

Ressourcen sicherstellen

Fische und Wildtiere 

nachhaltig fördern und nutzen

Leistungen transparent, 

effizient und kundennah 

erbringen

Kompetenzen mit Bildung 

und Beratung stärken



Reiches kulinarisches Erbe im Kanton Bern

Tête de Moine, Fromage de Bellelay

Ein AOP-Produkt
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:



Projekte zur regionalen Entwicklung (PRE)
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Etappen von Projekten 

zur regionalen Entwicklung

▪ Vorabklärung

▪ Grundlagenetappe

▪ Umsetzung

▪ Abschluss und Wissens-

transfer



PRE in Umsetzung: Marguerite 
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PRE kurz vor Umsetzung: «Produire et manger local» im Berner Jura
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Tourte aux Noix vom Chalet Mont-Crosin

10

:



Wild Foods
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PRE in der Grundlagenetappe: Saanenland
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:
Fotos folgen



Nachhaltig regionale Produkte geniessen
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:

Ä Guätä!

Guten Appetit!

Bonne appétit!



Kontakt

14

:

Michael Gysi

Amtsvorsteher LANAT

michael.gysi@be.ch

+41 31 635 46 88
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